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The CAB!
AOC Saumur 

Viandes et fromages

100% Cabernet Franc.

Ce terroir date du Jurassique avec de la terre à silex de Brossay et
en milieu de parcelle une veine d’argile sur silex sur un étage de
Bathonien.

Ce vin à la robe rubis soutenu aux parfums de fruits rouges et
noirs a une bouche étoffée et fondue.

Vigne plantée à une densité de 4500 pieds ha. Conduite en
agriculture biodynamique pour pérenniser la vigne dans son
environnement par la recherche d’un équilibre sol/plante.
Maîtrise de la vigueur par l’enherbement, l’effeuillage et la
limitation des rendements (40hl/ ha) pour une meilleure
maturation et qualité des raisins.

Macération de 15 jours d’une vendange foulée et éraflée. 
Élevage de 9 mois en cuve inox.
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