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SAUMUR BRUT

AOC Saumur Mousseux - Vignoble en Biodynamie

Situation GéoGraphique  Le Puy-Notre-Dame
Sol  Argilo-calcaire
DenSité De plantation  4 500 pieds par hectare
Surface D’exploitation  37 Ha
aGe moyen DeS viGneS  25 ans
encépaGement   60 % Chenin ; 20% Chardonnay  
 10% Cabernet franc ; 10% Grolleau gris
proDuction De la cuvée  15 000 bouteilles
proDuction raiSin Vignoble en Biodynamie agréé par Demeter

 Rendement 35 hl/ha
 Récolte manuelle, raisins récoltés à un stade de maturité  
 de 13% vol

vinification  Fermentation alcoolique à 20°C en cuve inox stoppée  
 au froid pour garder 22g/l de sucres résiduels naturels. 
 Ils refermentent en bouteilles pour donner les fines bulles.
elevaGe Élevage de 18 mois à 36 mois suivant les aléas climatiques.

 Dégorgement non dosé, non sulfité

viticultural area  Le Puy-Notre-Dame
Soil  Clay-Limestone
plantation DenSity  4 500 stocks/ha
vineyarD area  37 Ha
averaGe aGe of vineS 25 years
Grape variety   60% Chenin; 20% Chardonnay; 10% Cabernet franc;  
 10% Grolleau gris
Wine proDuction  15 000 bottles
Grape proDuction Biodynamic vineyard certified by Demeter
 Yield 35 hl/ha 
 Hand harvested,  grapes at 13% vol. potential ripeness
Wine-makinG proceSS  Alcoholic fermentation at 20°C in stainless steel vats paused  
 by cooling the wine to keep 22g/l of indigenous residual sugar.  
 It ferments again in bottles to give the effervescence to the wine.
maturinG Aged for 18 to 36 months depending of climatic events.
 Disgorgement, no added sulphites, no added sugar


