DOMAINE de

LA PALEINE

A LA DECOUVERTE D'UN DOMAINE EN SAUMUROIS....

Rouge Pétillant

Vin de pays

CEPAGE

100% Pinot Noir

TERROIR

Date du jurassique, on retrouve des roches calcaires et silex sur
un étage de Bathonien.

VITICULTURE

Vigne plantée a une densité de 4500 pieds ha. Conduite en agri-
culture biologique pour pérenniser la vigne dans son environne-
ment par la recherche d'un équilibre sol et plante. Maitrise de la
vigueur par l'enherbement, l'effeuillage et la limitation des ren-
dements (40hl/ha) pour une meilleure maturation et qualité des
raisins.

VINIFICATION

La récolte de cette parcelle vendangée manuellement est d'une
qualité sanitaire parfaite grace a la maitrise de la vigueur. La
vendange est pressée directement a son arrivée au chai. La fer-
mentation a 20°C en cuve inox dure 26 jours. Elevage pendanti2
MOIs en cuve inox.

DEGUSTATION

Cevina une bouche rafraichissante de griottes accompagnée de
notes de cacao.

GARDE .
1a3ans .

ACCORDS METS VIN AB
Cateau au chocolat, tarte aux fraises. BIOLOGIQUE

LABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION



